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Buffe & Catering

Helgrillat lamm, kallskuret till brollopsfesten,
konferensen eller grillfesten.

Vi skraddarsyr aven bestallningar sa det passar just er sa
tveka inte att hora av er.

Valkommen till oss pa
Restaurang Smak av Gotland
Lundbygatan 6

For mer information: 0498-28 25 38, restaurangen@protos.se, Instagram & facebook



mailto:restaurangen@protos.se

Helgrillat gotlandskt lamm

Helgrillat gotldndskt lamm dr ndgot av en tradition hdr pé Gotland. Vi erbjuder olika
I6sningar férst o framst grillat o klart i formar det enda ni behéver géra dr att vérma
det antingen pa grillen eller i ugnen. Vi erbjuder dven lamm, stdllning, marinad o
grillkol fér den mera hdndiga o vana grillaren som sjdlv vill ge sig pa det. Bestdllning
énskar vi senast 5 dagar innan.

Helgrillat gotlandskt lamm i marinad

Fdrdigt, upplagt i formar redo fér er att varma

Se dven vdra fdrdiga menyer fér komplett buffé
Berdkna ca 200gr/pp (125kr/pp), laktosfri & glutenfri

For den egna grillaren

Gotlandslamm hel
Vi erbjuder dven helt lamm fér den som vill grilla sjélv.
Berdkna ca 600g/pp

Bindning + hyra av stallning

Behdéver du hyra stdllning och hjdlp med bindningen av lammet
Sa kan vi hjdlpa dig.

Stdllning daterldmnas ren och senast 2 dygn efter,

utebliven eller ej rengjord debiteras med 450kr/dag

Restaurang Smak av Gotlands Marinad
Var egna marinad som gérs pG samma recept nu som da.
Finns bade till lamm och en anpassad till gris, laktosfri & glutenfri

Grillkol & 501
Kvalitativt kol med snabb och het gléd som passar utmdirkt till
lammagrillning eller grillen.

Valkommen till oss p&
Restaurang Smak av Gotland
Lundbygatan 6



Kallskuret

Kallskuret fran eget kék, vi tillagar och réker allt ifrdn det egna kéket och skivar det
pda bestdllning. Ibland har vi hemma pa hyllan men vi vill Gnda be om er bestdllning
onskar vi senast 3 dagar innan.

Klassisk rostbiff
340kr/kg

Pastrami pa oxbringa eller

Cajunmarinerad kycklingfilé 50kr/pp

Varmrokt flaskytterfilé

Berdkna totalt 150g/pp viilj 1 sort eller alla sa korrigerar vi médngderna komplettera
gdrna med vdra tillbeh6r nedan. Laktosfri & glutenfri

Tillbehor

Lite tillbehér att komplettera med till det kallskurna eller ifall ni behéver komplettera
eran buffé hemma.

Brod & smoér
Brédet serveras som limpa och smér i portionsférpackningar, minsta bestdllning 10p

Potatissallad med potatis fran Tolby Gard 90kr/kg
Vélj mellan en krdmig variant eller en med senapsvinegrette pd gotlands senap
Berdkna 250g/pp, laktosfri & glutenfri

Potatisgratang/Rotfruktsgrating
Krdmig gratdng toppad med ost, berdkna 250g/pp. Glutenfri

Gronsallad med tomat, gurka & paprika 90kr/kg
Berdkna 80g/pp, laktosfri & glutenfri

Dragon & vitlokssas/Rhode Island
Berdkna 1dl/pp, laktosfri & glutenfri

Valkommen till oss p&
Restaurang Smak av Gotland
Lundbygatan 6



Buffémeny

Hdr hittar ni vdra fdardiga menyer, cateringbestdllningar ldggs pG engdngsmaterial
fardigt att serveras. Utkérning i Visby gdr att ordna fér 150kr, minsta bestdllningen dr
10 personer och bestdllning énskar vi senast 3 dagar innan

Gotlandsbuffé

En populdr buffé med vart grillade gotlandslamm, avrunda middagen med
saffranspannkaka. Tdnk pa att ha méjlighet vdarma lammet i ugn eller pa grill, 6nskas
leverans av varm mat kontakta oss for er bestdllning.

Helgrillat gotlandskt lamm (glif,/f)

Dragon & vitlokssas (glf,If)

Gotlandsk sparris med parmesan & citronvinegrette™ (glf)

Kramig potatissallad med kapris, purjolok & majonnas (glf,f)

Rostad betssallad med gotlandska betor, fetaost, solrosfron & balsamico (glf)
Zucchini & rodlokssallad med vinegrette (glf,/f)

Brod & smor

Saffranspannkaka med salmbarssylt & vispad gradde (glf)

450kr/pp

*Sparris endast vid sésong évrig tid byts den ut mot likvérdig gronsak

Sommarbuffé

En somrig buffé som dven passar in pa var och héstkanten. Inget som behéver
varmhdllas och ldtt att hdlla efter

Potatissallad med senapsvinegrette pa gotlands senap (g/f, /f)
Tomat & mozzarellasallad med balsamico (glf)

Saltbakade rotfruker fran ryftes marinerade i ruccolaolja (glf,/f)
Gotlandska betor med pepparrotskram & ortsallad (glf)
Vasterbottenpaj med skagenrora

Varmrokt lax med nobisdressing (glf) 285kr/pp
Rostbiff med rostad paprikasas (glf,If)

Brieost med korsbarskompott (If)

Brod & smor
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Italiensk buffé
En mindre buffé med inspiration fran det italienska kéket

Sallad med melon, mozzarella, tomater, 16k & oliver (glf,If)
Kramig plockad kyckling med parmesanost, kapris & orter (glf)
Paj med kronartskockshjartan, soltorkad tomat & ruccola
Bonsallad med rodIok & citronvinegrette (gif, If)

Brod & smor

”Slagteriets” buffé
En riktigt festmdltid med gotldndska ravaror

Helstekt gotlandsk ryggbiff (gif.if)

Bakade tomater med orter & balsamico (glfIf)

Haricovert & rodlok med citronvinegrett & ruccola (glf, lf)

Kramig potatisgratang med potatis fran Tolby Gard (glf)

Mustig rodvinsas (glf,If)

Bearnaise (glf,If) 385kr/pp
Brod & smor

Var grona buffé
En buffé i vegetariskt utférande som enkelt kan géras helt vegansk

Falafel pa svenskodlade graart & quinoa (gif,/f)
Bakade tomater med orter & balsamico (gifIf)
Saltbakade rotfruker fran ryftes marinerade i ruccolaolja (glf,/f)
Gotlandska betor med pepparrotskram & ortsallad (glf)
Rostad spetskal med chilisesamfron (gif,if)

Zucchini & rodlokssallad med vinegrette (gif,f)

Tillval till grona buffé

Varmrokt lax - 95kr (gifIf)
Helstekt ortrullad flaskytterfilé - 75kr (gif,lf)
Grillad kycklingfilé med citron & rosmarin - 85kr (glf.If)




Hamburgerbuffé
Vi pressar burgarna sjdlva pd nétkétt fran eget slakteri, dessa dr redo fér att vindas
pa grillen dér hemma. Saknar ni ndgot tillbehér kontakta oss och fraga sa hjdlper vi er

Hamburgare pa notfars el. PROTOS vegfars (gif,/f)
Hamburgerbrod (if)

Isbergsallad, tomat, rodlok, saltgurka (gifif)
Stekt dgg (g/f,/f)

Cheddarost (If)

Hamburgerdressing (glf)

Ketchup & senap (glfif)

Smorgastarta

Bestall smorgastarta till er fest eller tillstallning har hos oss, vara tartor racker
till ca 15p och ar gjorda pa ett klassiskt recept och toppad med rakor, dgg &
skinka.

Snittar
Bestdill efter 6nskemdal vi rekommenderar 3st/pp

Krustad med rodbetskram & smulad chevré

Krustad med skagenrdra (If)

Tunnbrodsrullar med kallrokt lax & pepparrot
Tunnbrodsrullar med rostbiff, farskost, graslok
Krustad med rostad palsternacka, farskost & graslok



Mingelsandwich
Sandwich med olika fyllningar passar bra som mingel, forrdtt pa buffé eller
vickning pa kvdillen. Vi rekommenderar 3st/pp

Tartar pa oxe, dijon, kapris & cornichonger (If)
Pastrami pa oxbringa, dijon & slaw (If)
Varmrokt gotlandsk idfilé, majonnas, picklad fankal & graslok (if)

Saltbakade betor fran ryftes & chevrékram
Skagenrora, pepparrot, citron & dill (If) @

Rokt morot, dill, fankal & parmesankram

Soppbuffé

Ett attraktivt alternativ fér en enklare tillstallning eller som alternativ férrdtt/vickning.
Bestdill valfri soppa, efterséker du en soppa som inte dr med i listan gar det bra
kontakta oss sa hjdlper vi er. Till soppan serveras hembakt majsbréd.

Vilj en till eran buffé

Skaldjurssoppa — Champinjonsoppa — Potatis & purjolokssoppa — Kottsoppa —
Rostad majssoppa — Sparrissoppa — Gulaschsoppa — Blomkal- & broccolisoppa

Catering

Soker ni personal, porslin, glas, bestick eller ni kanske ar ute efter nagot helt
annat men vill anda ta del av vara lokala ravaror. Skicka en forfragan till oss sa
aterkommer vi med offert.



Lokalproducerat kott & grillsaser fran Gotlands egna slakteri
Bestdill hel eller portionsbitar, vid portionsbitar tillkommer en avgift pé 15kr/bit

Kott fran gotlands ort & kalkrika marker
Vi behéver er bestdllning minst 7 dagar innan

Flaskfilé - 220kr/kg Oxfilé - 500kr/kg
Flaskkarré - 110kr/kg Entrecoté - 300kr/kg
Benfri kotlett - 110kr/kg Ryggbiff - 250kr/kg
Kamben - 100kr/kg Flankstek - 200kr/kg

Egentillverkade produkter
Hamburgare 150gr svensk notfars - 15kr/st
Vegetarisk burgare pa svensk kravmarkt graart & quinoa - 15kr/st
Tacofars, valj mellan kott eller vegetarisk - 75kr/kg
Falafel pa svensk kravmarkt graart & quinoa - 50kr/kg

Barbequerub 100g, 30kr
Egen kryddblandning som dr grym till varat kétt oavsett om det dr nét, flask, lamm
eller kyckling

Cajunrub 100g, 30kr

Egen kryddblandning fér den som séker efter lite mera “sting”, @ het
kryddblandning med rékig paprika

Restaurang Smak av Gotlands Marinad 50cl, 30kr
Slagteriets egna marinad som blandats dn idag sedan tidernas begynnelse. Utmdrkt
till att marinera kétt i eller att pensla direkt pa grillen.

Bearnaise 200ml, 30kr
Chilibearnaise 200ml, 30kr

Salsa Verde 200ml, 30kr



Valkommen till oss p&
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Nydrsmeny

Amouse bouche
Krustad med tartar pa oxe med kapris, dijon & smorgdskrasse

Gotlandsk oxfilé med Pommes Anna, cognacsgrad bakad korsbarstomat

med ba
Alternativ: Dillrimmad laxrygg el rodbetsbiff med samma tillbehér
Dessert

Tartelett fylld med citroncréme, toppad med italiensk marang

Kaffegodis
Chokladbiskvi & kaffebiskvi




Folj oss aven pa Instagram och Facebook for att inte
missa vara grillkassor, nyarsmiddag och andra
happenings i varan restaurang.
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